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1 bloc Pate a gateau rond de 33 cm
1 bloc Pate a poires seche

3 Oeufs

2dl Creme
Recette :
1. Etaler la pate dans une plaque ronde.
2. Etaler la pate a poire.
3. Mélanger les ceufs avec la creme et le sucre
4. Verser le tout sur la pate a poire et mettre au four chauffé a 180 degrés pendant 45 min
5. Servir tiede avec éventuellement un peu de creme fouettée.
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